
 

 
 

 

 

 
 

GARA A PROCEDURA APERTA PER L’AFFIDAMENTO DELLA FORNITURA DI GENERI ALIMENTARI NECESSARI AL CONFEZIONAMENTO INTERNO DEI PASTI DEI 
RESIDENTI  DELL’ASP “CASA PER ANZIANI” DI CIVIDALE DEL FRIULI 

 

Criteri di valutazione dell’offerta tecnica 

 

ELEMENTO 
PUNTEGGIO 

MASSIMO  

1. AREA APPROVVIGIONAMENTI: MASSIMO PUNTI 42  

Ampliamento quali/quantitativo della gamma di prodotti biologici offerti rispetto a quelli già previsti come obbligatori dall’allegato 

Merceologico, che il concorrente si impegna a fornire.  

Il concorrente dovrà dichiarare il prodotto/prodotti alimentari che si impegna a fornire quali aggiuntivi, rispetto a quelli obbligatori 

previsti dall’allegato Merceologico, per soddisfare l’intero fabbisogno per la preparazione di tutti i pasti/anno, nel rispetto dei menù 

previsti e dei calendari di stagionalità stabiliti nel capitolato tecnico. In sede di esecuzione l’aggiudicatario dovrà allegare la scheda tecnica 

descrittiva delle caratteristiche merceologiche per ciascun prodotto offerto, da cui risulti la certificazione del metodo di produzione 

biologica del fornitore e tutti gli altri criteri di verifica previsti dai CAM.  

PUNTI: 5 

 

Ampliamento quali/quantitativo della gamma a filiera corta e a chilometro zero offerta rispetto a quella già previsti dall’allegato 

Merceologico, che il concorrente si impegna a fornire.  

PUNTI: 8 

 



 

 
 

 

 

 

Il concorrente dovrà dichiarare il prodotto/prodotti alimentari che si impegna a fornire quali aggiuntivi, rispetto a quelli obbligatori 

previsti dall’allegato Merceologico, per soddisfare l’intero fabbisogno per la preparazione di tutti i pasti/anno, nel rispetto dei menù 

previsti e dei calendari di stagionalità stabiliti nel capitolato tecnico. In sede di esecuzione l’aggiudicatario dovrà allegare la scheda 

tecnica descrittiva delle caratteristiche merceologiche per ciascun prodotto offerto, da cui risulti la certificazione del metodo di 

produzione biologica del fornitore e tutti gli altri criteri di verifica previsti dai CAM. 

Utilizzo di prodotti alimentari provenienti da aziende che praticano agricoltura sociale di cui alla legge 18 agosto 2018, n. 141 e/o 

da aziende iscritte nella Rete del lavoro agricolo di qualità (LAQ) di cui all’art. 6 del D.lgs. 24 giugno 2014, n. 91, convertito dalla legge 11 

agosto 2014, n. 116. Il concorrente dovrà presentare una dichiarazione contenente l’impegno assunto, indicando le tipologie, le varietà, 

le caratteristiche merceologiche e le caratteristiche biologico/convenzionale/difesa integrata dei prodotti alimentari, l’elenco dei fornitori, 

l’indicazione delle relative caratteristiche soggettive (iscrizione nella Rete LAQ o agricoltura sociale). 

PUNTI: 7 

 

Ampliamento quali/quantitativo della gamma di prodotti DOP, IGP offerti rispetto a quelli già previsti dalle tabelle merceologiche 

allegate al capitolato.  

Il concorrente dovrà dichiarare il/i prodotto/i alimentare/i che si impegna a utilizzare quali aggiuntivi rispetto a quelli obbligatori previsti 

dalle tabelle merceologiche allegate al capitolato, per soddisfare l’intero fabbisogno per la preparazione di tutti i pasti/anno, nel rispetto 

dei menù previsti e dei calendari di stagionalità stabiliti nel capitolato tecnico. Il concorrente dovrà allegare la scheda tecnica descrittiva 

delle caratteristiche merceologiche per ciascun prodotto offerto, da cui risulti la certificazione del metodo di produzione del fornitore e 

tutti gli altri criteri di verifica previsti dai CAM. 

PUNTI: 8 

 

Ampliamento quali/quantitativo della gamma di prodotti provenienti dal circuito del commercio “equo e solidale”. 

Il concorrente dovrà dichiarare nel progetto tecnico il/i prodotto/i alimentare/i che si impegna a utilizzare per soddisfare l’intero 

fabbisogno per la preparazione di tutti i pasti/anno, allegando a scheda tecnica descrittiva delle caratteristiche merceologiche per ciascun 

prodotto offerto, nel rispetto dei menù previsti e dei calendari di stagionalità stabiliti nel capitolato tecnico.  

PUNTI: 3 

Ampliamento delle percentuali minime (rispetto a quanto indicato nell’allegato merceologico) di prodotti provenienti dal Friuli Venezia 

Giulia.  

PUNTI: 8 



 

 
 

 

 

 

Adozione di un piano di risoluzione delle emergenze.  

 

Il concorrente dovrà descrivere le modalità di gestione delle emergenze ed imprevisti legati all’approvvigionamento delle materie prime, 

al trasporto delle derrate, alla salubrità degli alimenti, alla gestione dei reclami e dei casi di non conformità. Il punteggio verrà attribuito 

in base alla prontezza e sicurezza delle soluzioni proposti, al fine di garantire il regolare svolgimento del servizio, riducendo al minimo i 

rischi ed i disagi. 

PUNTI: 3 

2.  AREA IMPATTO AMBIENTALE E SOSTENIBILITÀ: MASSIMO PUNTI 8  

Utilizzo di mezzi di trasporto per consegna dei prodotti a minori emissioni e a minori consumi energetici, quali i veicoli a trazione 

elettrica o ibrida, a idrogeno o alimentati con biocarburanti, combustibili sintetici e paraffinici, gas naturale, compreso il biometano, in 

forma gassosa (gas naturale compresso - GNC) e liquefatta (gas naturale liquefatto - GNL) o con gas di petrolio liquefatto (GPL). 

Il concorrente si impegna a utilizzare mezzi di trasporto a minore emissione e a minori consumi energetici.  

Il concorrente dovrà indicare i veicoli che verranno utilizzati, riportando motopropulsore (a combustione interna, elettrico, ibrido), tipo 

di alimentazione, classe di omologazione ambientale, etc… 

Verrà valutata con maggior favore la proposta che presenta i mezzi di trasporto con minore emissione, con minori consumi energetici e 

con la maggiore riduzione cumulativa delle emissioni. 

PUNTI: 5 

 

Adozione di soluzioni collettive per le attività di deposito e trasporto delle merci come magazzinaggio comune, spostamenti a pieno 

carico degli automezzi.  

Verranno valutate con maggior favore le soluzioni collettive che garantiscono la più efficace riduzione cumulativa delle emissioni. 

PUNTI: 3 

 

3. CERTIFICAZIONI: MASSIMO PUNTI 8  

Adozione di sistemi per la gestione etica delle catene di fornitura, quali ad esempio: PUNTI: 3 

 



 

 
 

 

 

 

• Possesso della certificazione SA 8000 ® – Responsabilità Sociale d’Impresa o di un’equivalente certificazione che dimostri la gestione 

etica delle catene di fornitura. 

Verranno valutate solo le certificazioni attinenti con il servizio, a esclusione di quelle già richieste ai fini della partecipazione.  

n. 0,5 punto per ogni certificazione posseduta fino ad un massimo di n .3 punti 

Possesso di ulteriori certificazioni rispetto a quelle richieste come prerequisito per la partecipazione alla gara, conformi a norme 

europee in corso di validità rilasciate da organismi accreditati ai sensi della normativa europea, pertinenti all’oggetto della gara (escluse 

quelle richieste ai fini della partecipazione e quelle previste per il parametro 2 impatto ambientale e sostenibilità). 

 

n. 0,5 punti per ogni certificazione posseduta fino ad un massimo di n. 5 punti 

PUNTI: 5 

 

4.  AREA PROCESSI DI PRODUZIONE: MASSIMO PUNTI 5  

Utilizzo di un sistema di qualificazione per verificare la qualità dei propri fornitori.  

 

Il concorrente dovrà dichiarare le modalità di selezione e valutazione dei fornitori impiegati, la presenza di fornitori certificati, le 

certificazioni possedute dagli stessi, i sistemi di autocontrollo adottati, i sistemi di controllo e monitoraggio delle forniture, le modalità 

di gestione dei reclami e delle non conformità di prodotto/processo, con relative azioni preventive/correttive, la qualità dei prodotti 

forniti, audit di parte terza sui fornitori, controlli di processo, di prodotto effettuati sui fornitori e le modalità di tracciamento di ogni 

prodotto fornito, che consentano di garantire trasparenza, accessibilità e tempestività delle informazioni relative ai processi produttivi.   

PUNTI: 5 

5. PROPOSTE MIGLIORATIVE (senza oneri aggiuntivi a carico dell’ente): MASSIMO PUNTI 7  

Disponibilità alle consegne straordinarie in giornate diverse da quelle stabilite in capitolato nel caso in cui ci sia la necessità di rifornirsi 

di prodotti alimentari extra e/o in caso di urgenza. 

PUNTI: 3 



 

 
 

 

 

 

Proposte migliorative/alternative per la generazione degli ordini al fornitore sulla base dei menù aziendali sfruttando le funzionalità del 

gestionale ASP aziendale.  

PUNTI: 2 

Disponibilità Proposte alimentari per soddisfazione esigenze ospiti disfagici, allergici, intolleranti. PUNTI: 2 

 


