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PER IL CURRICULUM
VITAE

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome

Indirizzo

Telefono

E-mail

Nazionalita

Luogo e data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

* Date (da - a)
* Tipo di azienda o settore
* Principali mansioni e responsabilita

* Tipo di azienda o settore
* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-a)
* Nome del datore
di lavoro

* Date (da-a)

* Nome del datore

di lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-a)

* Periodo e nome

del datore di lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Principali mansioni e responsabilita

* Date (da-a)

* Nome del datore

di lavoro

* Tipo di azienda o settore

* Principali mansioni e responsabilita

ORLANDO CLAUDIO

Tavagnacco (Udine), Via Bariglaria n® 15
347 17219443

c-orlando@libero.it

italiana

Ginevra (CH), 22 marzo 1967

Dal 1995 a tuttoggi
Libero professionista in tecnologie alimentari.

Servizio di consulenza tecnico-scientifica ad enti pubblici che gestiscono direttamente o in appalto
servizi di ristorazione o aziende aventi l'obiettivo di sviluppare un controllo qualita sulla propria
produzione

Libero professionista in tecnologie alimentari.

Tecnico ispettore per il Triveneto per conto della Q Certificazioni s.r.l. nella verifica della corretta
applicazione delle norme e delle procedure per la produzione, la trasformazione e la
commercializzazione dei prodotti da agricoltura biologica certificati ai sensi del Reg. CE
834/2007.

Febbraio 2011 — febbraio 2012
Q Certificazioni s.r.I. — Monteriggioni (Siena)

Dal 2000 a tuttoggi
Ministero della Pubblica Istruzione.

Scuola secondaria di | grado
Docente di tecnologia presso scuole della provincia di Udine

Dal 1992 al 1995

Dipartimento di Scienze degli Alimenti dell'Universita degli Studi di Udine.
Collaborazione con il prof. Alessandro Sensidoni.

Settore agro-alimentare.

Attivita didattica o di laboratorio.

Dal 1 ottobre 1994 al 31 marzo 1995
CEE - Faculté des Sciences Agronomiques di Gembloux (Belgio)

Settore agro-alimentare

Contratto con la CEE sulla caratterizzazione qualitativa e shelf-life dell'olio di borragine miscelato
all'olio extra vergine d'oliva.



ISTRUZIONE E FORMAZIONE
Date (da - a) Dal 1986 al 1991

+ Nome e tipo di istituto di istruzione Universita degli Studi di Udine - Facolta di Agraria.
o formazione
+ Principali materie / abilita Chimica, tecnologie alimentari.
professionali oggetto dello studio
+ Qualifica conseguita Scienze delle preparazioni alimentari il 10 dicembre 1991 con voto 108 / 110.

* Date (da-a) Dal 1982 al 1986

* Nome e tipo di istituto di istruzione Liceo scientifico “G. Marinelli” di Udine.
o formazione
* Principali materie / abilita Italiano, latino, matematica, scienze, biologia, scienze naturali, lingue.
professionali oggetto dello studio
+ Qualifica conseguita Diploma di maturita scientifica.
CAPACITA E COMPETENZE
PERSONALI
PRIMA LINGUA ITALIANO
ALTRE LINGUE
FRANCESE
* Capacita di lettura Livello: ottimo
* Capacita di scrittura livello: buono
* Capacita di espressione orale livello: ottimo
INGLESE
* Capacita di lettura livello: buono
* Capacita di scrittura livello: buono
* Capacita di espressione orale livello: buono

CAPACITA E COMPETENZE Windows e Windows NT: ottima conoscenza.
TECNICHE Word, Excel, Power point: ottima conoscenza.
Internet e Posta Elettronica: ottima conoscenza.

PATENTE O PATENTI Patente tipo B — Mezzo proprio

ULTERIORI INFORMAZIONI Il sottoscritto & regolarmente iscritto all'Ordine dei Tecnologi Alimentari del Friuli-Venezia Giulia.

E' autore di 9 lavori a carattere scientifico pubblicati su riviste specializzate nazionali e
internazionali o presentati a congressi del settore.

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del D. Igs. 196 del 30 giugno 2003.

Si dichiara. ai sensi del DPR 445/2000, la veridicita di quanto dichiarato o contenuto e di essere consapevole delle sanzioni penali in caso di
dichiarazioni mendaci.
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