
 

 

F O R M A T O  E U R O P E O  

P E R  I L  C U R R I C U L U M  

V I T A E  
 

 
 

 

INFORMAZIONI PERSONALI 
 

Nome  ORLANDO  CLAUDIO 

Indirizzo  Tavagnacco (Udine), Via Bariglaria n° 15 

Telefono  347 / 7219443 

E-mail  c-orlando@libero.it 

Nazionalità  italiana 

Luogo e data di nascita  Ginevra (CH), 22 marzo 1967 

 

 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
  

• Date (da – a)   Dal 1995 a tuttoggi 

• Periodo e nome   

del datore di lavoro 

  dal 1995 al 2001 al Comune di Padova (settore di Pubblica Istruzione) che distribuisce 

giornalmente circa 4.000 pasti in 58 terminali di distribuzione;  

 dal 1999 al 2001 al Comune di Venezia (comprensivo di isole e Mestre), che distribuisce 

giornalmente pasti presso 93 refettori scolastici;  

 dal 1999 al 2002 all’A.S.L. n° 4 “Medio Friuli”, nella formazione dei vigili sanitari del 

settore di Igiene Pubblica e Prevenzione di Udine e nella predisposizione con la dr.ssa C. 

Savonitto e il dr. A. Savoia delle linee guida nel settore della ristorazione scolastica ed 

ospedaliera. 

 dal 2008 all’E.R.Di.S.U. – Ente Regionale per il Diritto allo Studio Universitario di Udine e 

Trieste per il controllo delle mense universitarie gestite da ditte di ristorazione; 

 dal 2000 al 2014 per i Comuni friulani di Rivignano, Casarsa della Delizia, Codroipo, 

Reana del Rojale, Tavagnacco, Martignacco, Pagnacco, Colloredo di Monte Albano, 

Coseano, San Vito di Fagagna, Magnano in Riviera, San Giorgio di Nogaro, 

Campoformido, Muzzana del Turgnano; Prepotto, Mereto di Tomba, Colloredo di M.A., 

Trivignano Udinese, Moruzzo, E.R.Di.S.U. di Udine e Trieste, Insiel di Trieste, ARDISS - 

Ente Regionale per il Diritto allo Studio Universitario del FVG. 

 nell’anno scolastico 2016-17, consulenza per i seguenti Comuni o Enti: Artegna,  

Campoformido,  Coseano,  Flaibano, Magnano in R.,  Pagnacco,  Mereto di Tomba,  

Colloredo di M.A.,  Sedegliano, Osoppo. 

• Tipo di azienda o settore  Libero professionista in tecnologie alimentari. 

• Principali mansioni e responsabilità  Servizio di consulenza tecnico-scientifica ad enti pubblici che gestiscono direttamente o in appalto 

servizi di ristorazione o aziende aventi l'obiettivo di sviluppare un controllo qualità sulla propria 

produzione 

 

• Date (da – a)  Dal 1995 a tuttoggi  

• Nome del datore   

di lavoro 

 Tutte le realtà del settore alimentare quali scuole materne, case di riposo, ristoranti, trattorie, 

pizzerie, bar, panifici, gelaterie, macellerie, aziende vinicole del Friuli Venezia Giulia e del Veneto 

tra cui: 

 gli ospedali di medicina fisica e riabilitazione “Gervasutta” di UDINE, civile di CIVIDALE          

(UD), civile di SAN DANIELE (UD); 

 il Dipartimento di Salute Mentale di San Osvaldo (UD); 

 il Centro Servizi per l’handicap della provincia di Udine; 

 il comune di Padova - servizio ristorazione scolastica; 

 l’Istituto “Costante Gris” di Mogliano Veneto (TV); 

 l’ECOR s.p.a. di S.Vendemiano. 

 Case di Riposo di Padova: I.R.A. (Istituto di Riposo per Anziani, Guido Reni, Pensionato 

Piaggi, Residenza Gidoni). 

 Casa di Riposo per anziani di Cividale del Friuli. 

 

 

 



 

 

 

 

• Tipo di azienda o settore  Libero professionista in tecnologie alimentari. 

• Principali mansioni e responsabilità  Realizzazione di piani di autocontrollo in ottemperanza al d. lgs. 155 / 97, del D lgs. 193/2007 e 

dei regolamenti comunitari Reg. CE n. 852 del 2004, Reg. CE n. 853 del 2004, Reg. CE n. 2073 

del 2005. 

Svolgimento di corsi di formazione, sensibilizzazione ed aggiornamento degli operatori alimentari 

direttamente presso aziende riguardo l’igiene dei prodotti alimentari e l’applicazione del sistema 

H.A.C.C.P. secondo quanto previsto dalla normativa vigente. 

 

• Tipo di azienda o settore  Libero professionista in tecnologie alimentari. 

• Principali mansioni e responsabilità  Tecnico ispettore per il Triveneto per conto della Q Certificazioni s.r.l. nella verifica della corretta 

applicazione delle norme e delle procedure per la produzione, la trasformazione e la 

commercializzazione dei prodotti da agricoltura biologica certificati ai sensi del Reg. CE 

834/2007. 

 

• Date (da – a)  Febbraio 2011 – febbraio 2012  

• Nome del datore   

di lavoro 

 Q Certificazioni s.r.l. – Monteriggioni (Siena) 

 

• Date (da – a)  Dal 2000 a tuttoggi  

• Nome del datore   

di lavoro 

 Ministero della Pubblica Istruzione. 

• Tipo di azienda o settore  Scuola secondaria di I grado 

• Principali mansioni e responsabilità  Docente di tecnologia presso scuole della provincia di Udine 

 

• Date (da – a)   Dal 1992 al 1995 

• Periodo e nome   

del datore di lavoro 

 Dipartimento di Scienze degli Alimenti dell'Università degli Studi di Udine. 

Collaborazione con il prof. Alessandro Sensidoni. 

• Tipo di azienda o settore  Settore agro-alimentare. 

• Principali mansioni e responsabilità  Attività didattica o di laboratorio. 

 

• Date (da – a)   Dal 1 ottobre 1994 al 31 marzo 1995 

• Nome del datore   

di lavoro 

 CEE - Faculté des Sciences Agronomiques di Gembloux (Belgio) 

• Tipo di azienda o settore  Settore agro-alimentare 

• Principali mansioni e responsabilità  Contratto con la CEE sulla caratterizzazione qualitativa e shelf-life dell'olio di borragine miscelato 

all'olio extra vergine d'oliva. 

 

 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 Date (da – a)  Dal 1986 al 1991 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 

 Università degli Studi di Udine – Facoltà di Agraria. 

• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

 Chimica, tecnologie alimentari. 

• Qualifica conseguita  Scienze delle preparazioni alimentari il 10 dicembre 1991 con voto 108 / 110. 

 

• Date (da – a)  Dal 1982 al 1986 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 

 Liceo scientifico “G. Marinelli” di Udine. 

• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

 Italiano, latino, matematica, scienze, biologia, scienze naturali, lingue.  

• Qualifica conseguita 

 

 

 

 Diploma di maturità scientifica.  

 



 

 

 

 

 

 

 

PRIMA LINGUA  ITALIANO 

 

ALTRE LINGUE  

  FRANCESE 

• Capacità di lettura  Livello: ottimo 

• Capacità di scrittura  livello:  buono 

• Capacità di espressione orale  livello:  ottimo 

 

   

INGLESE 

• Capacità di lettura  livello:  buono 

• Capacità di scrittura  livello:  buono 

• Capacità di espressione orale  livello:  buono 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 

 

 Windows e Windows NT: ottima conoscenza. 

Word, Excel, Power point: ottima conoscenza. 

Internet e Posta Elettronica: ottima conoscenza. 

 

PATENTE O PATENTI  Patente tipo B – Mezzo proprio 

 

ULTERIORI INFORMAZIONI  Il sottoscritto è regolarmente iscritto all’Ordine dei Tecnologi Alimentari del Friuli-Venezia Giulia. 

E' autore di 9 lavori a carattere scientifico pubblicati su riviste specializzate nazionali e 

internazionali o presentati a congressi del settore. 

 

 

 

 

 

 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del D. lgs. 196 del 30 giugno 2003. 

 
 

 

 

 
Si dichiara. ai sensi del DPR 445/2000, la veridicità di quanto dichiarato o contenuto e di essere consapevole delle sanzioni penali in caso di 

dichiarazioni mendaci. 

 

 

 

 

Data, 30 ottobre 2018        Firma_______________________________ 

 
 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
 

  


